CATALOGUE

Mescolatrici planetarie, elevatori-rovesciatori e pompe
Planetary mixers, lifters-tilters, and pumps

Mélangeurs planétaires, élévateurs-basculeurs et pompes
Mezcladoras planetarias, elevadores-basculadores y bombas

MnaHeTapHbie MUKCepbI, NOABEMHUKMN-ONPOKUAbIBATENM U HACOChI
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GROUP

STARMIX & specializzata nella produzione di mescolatrici planetarie artigianali e semi-industriali
M E S CO LAT R | C | P LA N ETA R | E' pensate per rispondere alle esigenze della pasticceria professionale. L'ampia gamma comprende
E LE\/ATO R | _ RO\/ ES C | ATO R | E POM P E anche elevatori-rovesciatori e pompe, strumenti che completano I'intero processo produttivo.

Mescolatrici planetarie con pannello digitale.

Planetary mixers with digital control panel.

Mélangeurs planétaires avec panneau de commande numérique.
Mezcladoras planetarias con panel de control digital.

[naHeTapHbie MMKCEpPbI C LMPPOBOM MaHesbio.
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Mescolatrici planetarie con pannello elettromeccanico.

Planetary mixers with electromechanical control panel.

Mélangeurs planétaires avec panneau de commande électromécanique.
Mezcladoras planetarias con panel de control electromecanico.

I_InaHeTapHme MUKCEPbI C 2NEKTPOMEXAHUYECKOW MaHesbto.
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Elevatori-rovesciatori per vasche
Lifters-tippers for bowls.
Elévateurs-basculeurs pour cuves.
Elevadores-volteadores para cubas.

HOD,béN\H MKN-OMNPOKMAbIBaTE TN A4 BaHH.
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Pompa per il trasferimento di liquidi

EN. STARMIX specializes in the production of artisanal and FR. STARMIX est spécialisée dans la production de mélangeurs

semi-industrial planetary mixers designed to meet the needs of planétaires artisanaux et semi-industriels concus pour répondre aux Liquid transfer pump.

professional pastry-making. The wide range also includes lifters- besoins de la patisserie professionnelle. La large gamme comprend Pompe pour le transfert de liquides.

tippers and pumps, equipment that completes the entire également des élévateurs-basculeurs et des pompes, des équipements Bomba para el traslado de liquidos.

production process. qui complétent I'ensemble du processus de production. B
Hacoc ana nepexauku xmuakocren.

ES. STARMIX esta especializada en la producciéon de mezcladoras RU. STARMIX crieLianismpyetca Ha MpOmM3BOACTBE MIAHETAPHbIX MUKCEPOB

planetarias artesanales y semiindustriales, disefiadas para satisfacer PEMECNEHHOTO W MONYMHAYCTPUANLHOTO TMa, paspaboTaHHbIX Ana

las necesidades de la pasteleria profesional. La amplia gama incluye YOOBNETBOPEHMS MOTPEBHOCTEN MPOMGECCUOHAMBHON KOHOMTEPCKOV OTPAC/IN.

también elevadores-volteadores y bombas, equipos que completan LLIMpOKmin aCCOPTUMEHT TakxXe BKITIOUYAET MOOBEMHMKM-OMPOKIABIBATENN 1 Pagina / Page 22

todo el proceso de produccion. HaCcoChl, 0GOPyY/AOBaHME, AOMOMHAIOLEE BECh MPOU3BOACTBEHHbIN MPOLECC.




Efficienza
e qualita
servizio del
PASTICCE

SETTORI

K STARMIX

Starmix ha studiato a fondo il vostro lavoro per portarvi soluzioni semplici e pratiche.

Per questo & stato curato ogni millimetro delle nostre macchine affinché siano perfette

per voi: perfette nella facilita di utilizzo, nell'assemblaggio, nel tipo di materiali scelti,

nella sicurezza e nella velocita di pulizia. Piccoli accorgimenti che fanno la differenza.

_ PIZZA BAKERY
4 GCray a nostra pluriennale esperienza nel R Collaboriamo con i pit importanti maestri @b La nostra azienda collabora con panifici di
#0rc ed alla nostra presenza , siamo pizzaioli per sviluppare macchine sempre pit tutto il mondo per combinare tradizione e
oddisfare le esige s danti. performanti e tecnologicamente avanzate. innovazione nella lavorazione degli impasti.
ience in the We collaborate with leading pizza chefs to develop Our company collaborates with bakeries around
sector and our global presen are able to meet increasingly high-performance and technologically the world to combine tradition and innovation in
the most challenging needs. advanced machines. dough processing.
Crace a nos nombreuses années d'expérience dans Nous collaborons avec les plus grands pizzaiolos Notre entreprise collabore avec de boulangeries
“le secteur et a notre présence mondiale, nous pour développer des machines toujours plus du monde entier pour allier tradition et
sommes en mesure de répondre aux besoins les plus performantes et technologiquement avancées. innovation dans le travail des pates.
exigeants. Colaboramos con los principales pizzeros para Nuestra empresa colabora con panaderias de
Gracias agi al experiencia en el sector desarrollar maquinas cada vez méas avanzadas y de todo el mundo para combinar tradicién e
yanuestra Obal, podemos satisfacer las mayor rendimiento tecnolodgicamente. innovacion en el procesamiento de la masa.
necesidade - Mbi cotpyaHuuaem ¢ seaywmmm wedamm no Hawa komnaHua cotpyaHmMuaeT c nekapHsImm no
bnaronaps OrosieTHemy onbITy paboTsl B MPUrOTOBEHMIO MULLbI C LEbio pa3paboTku Bce BCEMY MMPY, UTOObI OBbEAUHUTL TPAANLUMM U
oTpac/in Y FIPUCYTCTBUIO Mbl 60ﬂee NPpon3BOAMTENbHDLIX N TEXHONTOTMYEeCKHN MHHOBALIMK B MPUTOTOBNEHWNN TeCTa.
] CNOCOGHEI ble CNoXHble 3a4aum MPOLABUHYTbIX MALLMH.
ES. SECTORES. En Starmix hemos estudiado cuidadosamente su trabajo RU. CEKTOPbI. Komaraa Starmix BHMMATENBHO M3yumia BaLl OMbIT,
pour vous pro s solU ions simples et pratiques. C'est para ofrecerles soluciones sencillas y practicas. Por eso, cada milimetro de YTOBbI MPEANOXMUTL BaM MPOCTLIE M MPaKTUUHbIE peLueHms. ImeHHo
haque millimétre de nos machines a été soigneusement nuestras maquinas ha sido disefiado meticulosamente para garantizar MOSTOMY KaXAbI MAMIIMMETP HaLLIMX MALLIMH TLLATENbHO MPOAyMaH,
s offrir la solution idéale: simplicité d'utilisation, que sean perfectas para usted: perfectas en facilidad de uso, montaje, YTOBbI OH UAANBHO MOAXOAMM BaM: MPOCTbI B UCMOMb30BaHMM,
AU, sécurité et rapidite de seleccion de materiales, seguridad y limpieza répida. Pequerios detalles oumcTke, cbopke, Bbibope matepranos 1 GesonackHbl. HeGonbuive
i font la différence. que marcan la diferencia. LUTPMXM, KOTOPbIE MMEIOT PELLIAIOLLEE 3HAUEHME.
qualité au des PATISSERIES. Efficiency and quality at the service of PASTRY SHOPS. SddekTnBHOCTL U KauecTBo Ha cnyx6e KOHOUTEPCKUX.

&



MESCOLATRICI PLANETARIE

Le mescolatrici planetarie garantiscono una miscelazione

precisa e uniforme grazie al controllo di velocita e tempi.

K STARMIX
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SAFETY GUARDS

Sistemi di protezione avanzati
per un utilizzo sicuro e
conforme alle normative.
Advanced protection systems for
safe and regulation-compliant use.
Systémes de protection avancés
pour une utilisation stre et
conforme aux réglementations.
Sistemas de proteccién avanzados
para un uso seguro y conforme a
la normativa.

[TpoaBUHYTbIE CUCTEMBI 3ALLUMTLI
ans 6e30MacHOro MCNOMb30BaHMA
M COOTBETCTBUS HOPMATMBHbIM
TpeboBaHMUIM.

VARIABLE SPEED REGULATOR
Regolazione di velocita variabile
per lavorazioni precise su ogni
ricetta.

Variable speed control for precise
processing of every recipe.

Réglage de la vitesse variable pour un
traitement précis de chaque recette.
Control de velocidad variable para un
procesamiento preciso de cada
receta.

Perynuposka nepemeHHomn ckopoctu
L0115 TOUHOM 06PabOoTKU Kax4oro
peuenTa.

AUTOMATIC BOWL LIFT
Sollevamento automatico della
vasca per ridurre i tempi e lo
sforzo operativo.

Automatic bowl lifting to reduce time
and operational effort.

Levage automatique de la cuve pour
réduire le temps et I'effort
opérationnel.

Elevacion automatica del recipiente
para reducir el tiempo y el esfuerzo
operativo.

ABTOMaTUUECKMIA MOABEM YaLIM AN
COKPaLLEeHWs BPEMEHM U CHUXEHUS
TpyAo3aTpart.
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PROGRAMMABLE PLC
Pannello digitale intuitivo per
impostare e memorizzare
differenti cicli di lavoro.
Intuitive digital panel for setting
and saving different work cycles.
Panneau numérique intuitif pour
configurer et mémoriser différents
cycles de travail.

Panel digital intuitivo para
configurar y guardar distintos
ciclos de trabajo.

MHTYMTMBHO NoHATHas umdposas
naHesb ANa HaCTPOMKM U
COXpaHeHMs pasnmuHbIx paboumx
LMKIIOB.

ELECTROMECHANICAL PANEL
Comandi elettromeccanici robusti
per un uso intensivo e affidabile.
Durable electromechanical controls for
intensive and reliable use.

Commandes électromécaniques
robustes pour une utilisation intensive et
hable.

Controles electromecénicos robustos
para un uso intensivo y fiable.

MpoyHble aneKTpoMexaHuueckme
OpraHbl ynpaBieHus Ans MHTEHCMBHOIO
1 HaAEXKHOIO MCMOb30BaHMS.

REMOVABLE BLADE SCRAPER
Raschiatore estraibile per una
pulizia rapida e senza interruzioni.
Removable scraper for quick and
uninterrupted cleaning.

Racloir amovible pour un nettoyage
rapide et sans interruption.
Rascador extraible para una limpieza
rapida y sin interrupciones.
CoémHbin ckpebok anst GbicTpom 1
6ecnpepbIBHOM OUMCTKU.

EN. Planetary mixers ensure precise and uniform mixing thanks to
speed and time control.

FR. Les mélangeurs planétaires garantissent un mélange précis et
uniforme gréace au contréle de la vitesse et du temps.

ES. Las mezcladoras planetarias garantizan una mezcla precisa y uniforme

gracias al control de velocidad y tiempo.

RU. [NnaHeTapHble m1kcepsbl 0becreumsator TOUHOE M PaBHOMEPHOE

cmeLLVBaHKe B1arofaps KOHTPOKO CKOPOCTU M BPEMEHM.




NVAH

Variatore di velocita, memoria per ricette, sollevamento vasca automatico.

Speed variator,recipe memory,automatic bowl lifting.

Variateur de vitesse,mémoire de recettes,levage automatique de la cuve.
Variador de velocidad,memoria de recetas,elevacion automatica del recipiente.
Perynarop ckopocTi,mamaTb peLenTos,aBTOMaTUUECKMA MOABEM YaLLIM.

ANDI DIGITALI TOUCH

a di mescolatrici planetarie Starmix
alla riconosciuta solidita meccanica,
ologia Touch Commands.

NVH

Variatore di velocita, memoria per ricette.
Speed variator, recipe memory.

Variateur de vitesse, mémoire de recettes.
Variador de velocidad, memoria de recetas.
Perynarop ckopocTi, namatb peLienTos.

TECNOLOGIA

K STARMIX

E’ possibile equipaggiare alcune versioni di macchina con PLC a

colori che permette la gestione automatizzata dei parametri

d'impasto e la facile programmazione di ricette a step multipli.

@ VARIABLE SPEED REGULATOR

Regolazione di velocita variabile per
lavorazioni precise su ogni ricetta.

Variable speed control for precise
processing of every recipe.
Reglage de la vitesse variable pour un

traitement précis de chaque recette.

Control de velocidad variable para un
procesamiento preciso de cada receta.

Perynuposka nepemeHHomn ckopocTm
0715 TOYHOM 0OpabOoTKM Kaxaoro
peuenTa.

PROGRAMMABLE PLC

Pannello digitale con memoria per ricette a piti step e
gestione variatore di velocita.

Digital panel with memory for multi-step recipes and variable
speed control management.

Panneau numérique avec mémoire pour des recettes a
plusieurs étapes et gestion du variateur de vitesse.

Panel digital con memoria para recetas de multiples etapas y
gestion del variador de velocidad.

LIndposas naHens ¢ NamaTbio 4519 MHOTOSTAMHbLIX PELEnTOB M
ynpasneHnem BapuaTtopom CKOPOCTU.FMobansHOMy
NPUCYTCTBUIO Mbl COCOBHbI PeLLaTh Camble CIOXHbIE 3a4a4n

EN. TOUCH COMMANDS. The new range of Starmix H series
planetary mixers combines renowned mechanical robustness with
innovative Touch Commands technology.

ES. TOUCH COMMANDS. La nueva gama de mezcladoras
planetarias Starmix serie H combina la reconocida solidez mecanica
con la innovadora tecnologia Touch Commands.

FR. TOUCH COMMANDS. La nouvelle gamme de mélangeurs
planétaires Starmix série H associe la solidité mécanique reconnue a la
technologie innovante Touch Commands.

RU. TOUCH COMMANDS. Hogas niHerika nnaHetapHbix M1kCepos
Starmix cepuu H couetaer npmsHaHHyO MEXaHMUECKYIO HaAEXHOCTb C
MHHOBaLWoHHOM TexHonormen Touch Commands.

EN. TECHNOLOGY. Some machine versions can be
equipped with a color PLC panel that allows automated
control of mixing parameters and easy programming of
multi-step recipes.

ES. TECNOLOGIA. Algunas versiones de la maquina pueden
equiparse con un panel PLC a color que permite la gestion
automatizada de los parédmetros de amasado y la facil programacion
de recetas de multiples pasos.

FR. TECHNOLOGIE. Certaines versions de la machine peuvent
étre équipées d'un panneau PLC couleur, permettant la gestion
automatisée des paramétres de pétrissage et la programmation
facile de recettes a plusieurs étapes.

RU. ®YHKUMNOHAJIBHOCTb. Hekotopsle Bepcuit maLumHb moryT

ObiTb OcHaLLeHbl LsetHoM PLC-naHenbio, kotopas nossonser

ABTOMATN3MPOBaHHOE yrnpaB/ieHWe NnapameTpam 3ameca 1 yD,O6HO€

NpPOrpaMmmmMpPoOBaHiE MHOIO3TarHbIX PeLenToB.




PRATlClTA E ROBUSTEZZA Y STARMIX

Per chi desidera comandi sempre pronti, parametri facili e veloci da

COMANDI ELETTROMECCANICI

Il pannello comandi Starmix & ancora pil facile

da usare grazie al nuovo design e alla impostare oltre che una incredibile durata dei componenti nel tempo.

disposizione ergonomica delle funzioni.

AUTOMATIC BOWL LIFT

Sollevamento automatico
della vasca per ridurre i
tempi e lo sforzo operativo.

Automatic bowl lifting to
reduce time and operational
effort.

Levage automatique de la cuve
pour réduire le temps et I'effort
opérationnel.

Elevacion automatica del
recipiente para reducir el
tiempo y el esfuerzo operativo.

ABTOMaTUUYECKMI MOAEM YaLLM
0719 COKPALLEHMWS BPEMEHM 1
CHWXeHMs Tpyao3aTpar.

SPEED VARIATOR

Regolazione variabile della
velocita per lavorazioni
precise su ogni ricetta.

Variable speed control for
precise processing of every
recipe.

Réglage de la vitesse variable
pour un traitement précis de
chaque recette.

Control de velocidad variable
para un procesamiento preciso
de cada receta.

Perynuposka nepemenHom
CKOPOCTM AN TOUHOM
06paboTkM Kaxaoro peuenta.

AUTO & MANUAL MODE

Si pud lavorare in modalita
"manuale" o "automatica"
impostando il tempo sul timer.

You can operate in "manual” or
"automatic" mode by setting the
processing time on the timer.

[l est possible de travailler en mode «
manuel » ou « automatique » en réglant
le temps de travail sur le minuteur.

Se puede trabajar en modo « manual » o
« automatico » ajustando el tiempo de
trabajo en el temporizador.

MoxHO paboTaTb B peXmme «pyuHOm»
MW aBTOMATUUECKMI», YCTAaHOBMB
Bpems 06paboTku Ha
TaMepe.npUCyTCTBMIO Mbl CMIOCOBHbI
peLatb Camble CIOXHbIE 3a4aum

2 velocita, timer

2 speeds, timer

2 vitesses, minuterie

2 velocidades, temporizador
2 ckopocTtu, Tanmep

1.2 &

3 velocita, timer

3 speeds, timer

3 vitesses, minuterie

3 velocidades, temporizador
3 ckopocTH, Tanmep

123 &

Variatore di velocitd, timer

Speed controller, timer

Variateur de vitesse, minuterie
Variador de velocidad, temporizador
Perynsatop ckopocty, Tanmep

3 velocita, timer, sollevamento automatico

3 speeds, timer, automatic bowl lift

3 vitesses, minuterie, levage automatique

3 velocidades, temporizador, elevacion automatica .
3 cKOpOCTH, TaMep, aBTOMATUYECKOE NMOAHSTUE .

123 &

Variatore, timer, sollevamento automatico
Variable Speed, timer, automatic bowl lift
Variateur, minuterie, levage automatique

Variador, temporizador, elevacién automatica \
Perynstop, Tamep, aBTOMaTUueckoe NoAHATHE ;

Available on
PL120-140-160

Variatore, timer, sollevamento automatico
Variable Speed, timer, automatic bowl lift
Variateur, minuterie, levage automatique
Variador, temporizador, elevaciéon automatica
PerynsaTop, Tanmep, aBToMaTuueckoe nogHaTHe

EN. ELECTROMECHANICAL CONTROLS. The Starmix control
panel is even easier to use thanks to its new design and ergonomic
layout of functions.

ES. MANDOS ELECTROMECANICOS. El panel de control
Starmix es aun mas facil de usar gracias a su nuevo disefio y a la
disposicion ergondmica de las funciones.

FR. COMMANDES ELECTROMECANIQUES. Le panneau de
commande Starmix est encore plus facile & utiliser grace a son
nouveau design et a la disposition ergonomique des fonctions.

RU. 9JTEKTPOMEXAHUYECKME KOHTPOJIWN. Manens ynpaenerms
Starmix cTasa eLLg NpoLLe B UCMosb30BaHMK Gnaroaaps HOBOMY
[M13a7HY 1 SPrOHOMUUYHOMY PACMONOXEHIO GYHKLMN.

EN. PRACTICALITY AND ROBUSTNESS. For those who want
commands always ready, parameters that are quick and easy to
set, as well as incredible long-lasting component durability.

ES. PRACTICA Y ROBUSTEZ. Para quienes desean comandos siempre
listos, pardmetros faciles y répidos de configurar, asi como una increible
durabilidad de los componentes con el tiempo.

FR. PRATICITE ET ROBUSTESSE. Pour ceux qui souhaitent des
commandes toujours prétes, des paramétres faciles et rapides a régler,
ainsi qu'une incroyable durabilité des composants dans le temps.

RU. MPAKTUYHOCTb U MPOYHOCTD. [1ns Tex, KTo XOueT Beeraa rotosble
K paboTe OpraHb! yMpaBeHits, MpocTbie 1 GbICTPbie HAaCTPOMKIA MapameTpOoB, a
TaKXKe HEBEPOATHYHO [OMTOBEUHOCTb KOMIOHEHTOB CO BPEMEHEM.




LE MIGLIORI SCELTE TECNICHE

Le nostre planetarie assicurano una miscelazione pit omogenea

grazie all'attenta progettazione dell’'utensile e del suo lavoro

combinato alla vasca

Aree di accesso facilitato per
una rapida pulizia interna.
Easy-access areas for quick
internal cleaning.

Zones d'accés facilité pour un
nettoyage interne rapide.
Areas de acceso facil para una
limpieza interrfa rapida.

3oHbl ¢ 0bne HbIM JOCTYMOM
4781 ObICTPOMBHYTPEHHE
OUMCTKM.

Cerchio dirinforzo e
allineamento laterale fili.
Reinforcement ring and lateral wire
alignment circle.

Anneau de renforcement et cercle
d'alignement latéral des fils.
Circulo de refuerzo y alineacion
lateral de los cables.

Konbuo yennerma n 6okosoro
BbIPABHMBAHMS MPOBOAOB.

Forma semisferica dell'utensile per un
esatto accoppiamento con la vasca.
Semispherical shape of the tool for an
exact fit with the basin.

Forme semi-sphérique de |'outil pour un
ajustement exact avec la cuve.

Forma semiesférica de la herramienta
para un ajuste exacto con la cuba.
Monycdepuueckas bopma MHCTpymeHTa
ANg TO4YHOro CO[—IpFDKeHI/]FI C BaHHOMW.

Struttura a fili raggruppati per una
perfetta sovrapposizione.

Bundled wire structure for perfect overlap.
Structure a fils regroupés pour une
superposition parfaite.

Estructura de alambres agrupados para
una superposicion perfecta.

CrpykTypa 13 crpynnupoBaHHbIx
NPOBOMIOK ANA MAEANbHOrO NepeKpbITUS.

EN. THE BEST TECHNICAL CHOICES. Our planetary mixers

ensure more uniform mixing thanks to the careful design of the tool

and its combined action with the bowl.

ES. LAS MEJORES OPCIONES TECNICAS. Nuestras amasadoras

planetarias garantizan una mezcla mas homogénea gracias al

cuidadoso disefio de la herramienta y a su accion combinada con

el recipiente.

FR. LES MEILLEURS CHOIX TECHNIQUES. Nos mélangeurs
planétaires assurent un mélange plus homogéne grace a la conception

soignée de l'outil et a son action combinée avec la cuve.

RU. NYYLLUME TEXHUYECKME PELLIEHUS. Hawm nnanetaprsle

MUKCEPBI ODecneunBatoT bosee 0AHOPOAHOE CMeLLMBaHME
Gnarofaps TLLATENbHOM KOHCTPYKLMM MHCTPYMEHTa U €70
COBMECTHOMY AEMCTBIMIO C YaLLiei.

EFFICACIA E SOLIDITA’

Le fruste standard sono costituite da fili in acciaio inox ad elevata

T STARMIX

rigidita. Sono disponibili con rinforzo a croce interna, fili grossi, ed oltre
certe dimensioni, in acciaio ad alta resistenza alla corrosione.

TOROIDAL-BOTTOM BASIN

La vasca con fondo toroidale,
diversamente da altre forme sul
mercato, elimina zone morte ed
accumuli di materiale non lavorato.

The basin with a toroidal bottom, unlike
other shapes on the market, eliminates
dead zones and the accumulation of
unprocessed material.

La cuve a fond toroidal, contrairement a
d’autres formes du marché, élimine les
zones mortes et les accumulations de
matiére non traitée.

La cuba con fondo toroidal, a diferencia de
otras formas del mercado, elimina las zonas
muertas y las acumulaciones de material no
trabajado.

BaHHa ¢ TopomaanbHbiM 4HOM, B OTNIMUME
OT ApYrvX GOPM Ha pbiHKE, yCTpaHseT
«MEPTBbIE 30HbI» 1 CKOMIeHMS
HeobpaboTaHHOro matepuarna.

CALIBRATED CONSTRUCTION

Distanza massima dell’'utensile calibrata
a 3 mm dal profilo vasca.

Maximum tool distance calibrated at 3
mm from the basin profile.

Distance maximale de I'outil calibrée a 3
mm du profil de la cuve.

Distancia méxima de la herramienta
calibrada a 3 mm del perfil de la cuba.

MakcrmansHoe paccTosiHme
MHCTPYMEHTa, OTKanubposaHHoe Ha 3
MM OT MPOGUS BaHHbI.

EN. EFFECTIVENESS AND DURABILITY. Standard whisks are

an internal cross reinforcement, with thick wires, and, beyond
certain sizes, in high corrosion-resistant steel.

ciertas dimensiones, en acero de alta resistencia a la corrosion.

made of high-rigidity stainless steel wires. They are available with

ES. EFICACIA 'Y SOLIDEZ. Los batidores estandar estan fabricados
con alambres de acero inoxidable de alta rigidez. Estan disponibles
con refuerzo interno en cruz, con alambres gruesos y, a partir de

FR. EFFICACITE ET SOLIDITE. Les fouets standard sont constitués de fils
en acier inoxydable a haute rigidité. lls sont disponibles avec un renfort en
croix interne, avec des fils épais et, au-dela de certaines dimensions, en
acier a haute résistance a la corrosion.

RU. 2ODEKTUBHOCTb U NMPOYHOCTb. CraHaaptHble BeHUMK M
M3rOTOB/IEHbI 13 XECTKOV HEPXABEIOLLIE CTasM; AOCTYMHbI C BHYTPEHHM
KPECTOBbIM YCUMEHMEM, TONCTBIMM MPYTKAMU W, AN KPYMHbIX PAa3MEePOB, 13
CTas I C NOBbILLIEHHOW KOPPO3MOHHOM CTOMKOCTbIO.




WAICO

GROUP

l l_l ' BOWL REDUCTION KIT

Sistema modulare che consente |'uso di
vasche e utensili di diversa misura sulla
stessa macchina, ottimizzando la
produzione.

Modular system that allows the use of tanks
and tools of different sizes on the same
machine, optimizing production.

Systéme modulaire permettant d'utiliser des
cuves et des outils de différentes dimensions
sur la méme machine, optimisant ainsi la
production.

Sistema modular que permite el uso de cubas
y herramientas de diferentes tamarios en la
misma maquina, optimizando la produccién.

MogynbHas cuctema, no3sonstoLLast
MCMOb30BaTb EMKOCT U MHCTPYMEHTbI
pa3HbIX Pa3mMepoB Ha OAHOM N TOM Xe
MaLLMHe, OMTUMMU3MPYA MPON3BOACTBO.

FLESSIBILITA

Alcuni modelli accettano fino a tre dimensioni di vasca, utensile e
raschiatore, permettendo grande flessibilita produttiva. Starmix ha
messo a punto accessori e utensili per ogni tua esigenza professionale.

Frusta fili fini

Fine wire whisk

Fouet a fils fins

Batidor de alambres finos

BeHumk 13 ToHKMX MPOBOJIOK

Frusta fili grossi
Coarse wire whisk @\
Fouet a fils épais

Batidor de alambres gruesos

BeHuumk 13 Tonctbix MNPOBOJIOK

Frusta fili fini con rinforzo a croce

Fine wire whisk with cross reinforcement
Fouet a fils fins avec renfort en croix

Batidor de alambres finos con refuerzo en cruz
BeHuuk 13 ToHKMX NpoBOIOK

C KpecTtoBMAHbIM YyCHUeHNeM

Frusta fili grossi con rinforzo a croce
Coarse wire whisk with cross reinforcement

Fouet a fils épais avec renfort en croix
Batidor de alambres gruesos con refuerzo en cruz

BeHHMK M3 TOJICTbIX MPOBOJSIOK

Inox - Stainless steel

C KPeCTOBMAHbIM yCUNEHMEM

Foglia/Spatola in fusione di alluminio
Aluminum cast paddle/spatula
Pale/Spatule en aluminium moulé
Pala/espétula de aluminio fundido

ﬂOI‘IaCTb/LLH'\aTeﬂb N3 NINTOro atoMNHNA

Spirale in fusione di alluminio
Aluminum cast spiral

Spirale en aluminium moulé
Espiral de aluminio fundido

Cﬂ\/lpaﬂb M3 INTOrO a/ItoOMNHMA

GCancio in fusione di alluminio
Aluminum cast hook

Crochet en aluminium moulé
Gancho de aluminio fundido

KDDK M3 INTOrO aItoMUHMA

Alluminio - Aluminium

Inox - Stainless steel

/=5 iR

K STARMIX

COMPLETE ACCESSORIES

Forniamo accessori per facilitare lo spostamento
della vasca, ed un’ampia gamma di utensili con
forme e materiali per ogni tua esigenza.

We provide accessories to facilitate the movement of the
bowl, as well as a wide range of tools with different shapes
and materials to meet all your needs.

Nous fournissons des accessoires pour faciliter le
déplacement de la cuve, ainsi qu’une large gamme d'outils
aux formes et matériaux variés pour répondre a tous vos
besoins.

Proporcionamos accesorios para facilitar el movimiento del
bol, asi como una amplia gama de utensilios con diferentes
formas y materiales para satisfacer todas sus necesidades.

Mbi nocTasnsem akceccyapsl 4ns obnerveHms
nepemeLLEeHMs AeX U, a TakKe LUMPOKMIM aCCOPTUMEHT
VNHCTPYMEHTOB Pa3fIMUHOM GOPMbI U 13 Pa3HbIX MaTepUanos
N5 YAOBNETBOPEHMS MoObIX BalLMX MOTPEOHOCTEN.

Foglia/Spatola in acciaio inox
Stainless steel paddle/spatula
Pale/Spatule en acier inoxydable
Pala/espétula de acero inoxidable

Jlonatka/wnatens 13 HepxaseloLLen cTanm

Spirale in acciaio inox
Stainless steel spiral
Spirale en acier inoxydable
Espiral de acero inoxidable

C!'Wlpaﬂb 13 HepXxaBsetollen cTanm

Gancio in acciaio inox
Stainless steel hook

Crochet en acier inoxydable
Gancho de acero inoxidable
Kptok 13 HepsasetoLer ctanm

EN. FLEXIBILITY. Some models accommodate up to three
sizes of bowls, tools, and scrapers, allowing for great
production flexibility. Starmix has developed accessories and
tools for all your professional needs.

FR. FLEXIBILITE. Certains modeles acceptent jusqu'a trois dimensions
de cuve, d'outil et de racleur, offrant une grande flexibilité de
production. Starmix a développé des accessoires et des outils pour
répondre a tous vos besoins professionnels.

ES. FLEXIBILIDAD. Algunos modelos aceptan hasta tres tamarios de
cubeta, herramienta y rascador, lo que permite una gran flexibilidad
en la produccion. Starmix ha desarrollado accesorios y herramientas
para cubrir todas sus necesidades profesionales.

RU. TMBKOCTb. Hekotopble Mmogenu noaaepxumeatot 40 Tpéx
Pa3MEPOB YaLLIM, MHCTPYMEHTa M CKpebka, 0BecrieyBas BbICOKYO
MPOM3BOACTBEHHYHO MMOKOCTb. Starmix paspaboTan akceccyaps! u
WMHCTPYMEHTbI A19 NioBbIX BaLLWX MPOdECCHOHasbHbIX MOTPEBHOCTEN.
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RASCHIATORE VASCA

Il raschiatore aumenta I'omogeneita di miscelazione,

riduce i tempi di lavorazione, prevenendo la formazione di

grumi o differenze di consistenza in miscelazione

QUICK-REMOVING BLADE SCRAPER

Grazie al sistema di sgancio rapido &
possibile pulire o sostituire la lama
raschiatore con estrema velocita.

Thanks to the quick-release system, it is
possible to clean or replace the scraper blade
extremely quickly.

Gréace au systéeme de déclenchement rapide,
il est possible de nettoyer ou de remplacer la
lame racleuse trés rapidement.

Gracias al sistema de liberacion rapida, es
posible limpiar o sustituir la cuchilla
rascadora con gran rapidez.

Bﬂaroaapﬂ cncteme 6b\CTpOFO CbEMA MOXHO
O4eHb 6b\CTpO OYNMLLaTb MU 3aMeHATb
Cer6KOBO€ ne3ssue.

QUICK CONNECTOR

[l raschiatore vasca pud essere facilmente
inserito e rimosso a seconda della lavorazione
grazie al sistema di aggancio rapido a baionetta.

The bowl scraper can be easily inserted and removed
depending on the process, thanks to the quick bayonet
locking system.

Le racleur de cuve peut étre facilement inséré et retiré
selon le processus grace au systéme de verrouillage
rapide & baionnette.

El rascador de cubeta se puede insertar y retirar
facilmente segun el proceso, gracias al sistema de
cierre rapido tipo bayoneta.

Cer6OK Ang Yallt MOXHO Nerko BCTaB/1aTb M CHMUMATb
B 3aBMCMMOCTKM OT npouecca 6naronapq cncreme
6bICTpOI’O 6aroHeTHoro KpenneHud.

EN. BOWL SCRAPER. The scraper increases mixing uniformity,
reduces processing time, and prevents the formation of lumps or

inconsistencies in texture.

ES. RASCADOR DE CUBA. El rascador aumenta la

homogeneidad de la mezcla, reduce los tiempos de procesamiento

y previene la formacion de grumos o diferencias de consistencia.

FR. RACLEUR DE CUVE. Le racleur améliore 'homogénéité du
mélange, réduit les temps de traitement et prévient la formation

de grumeaux ou les différences de consistance.

RU. CKPEBOK AEX. Ckpebok nossiLuaer 0aHOPOAHOCTb

CMeLLBaHMA, COKpaLLaeT Bpema o6pa60ﬂ<w M npenotspallaet

o6pa308aHme KOMKOB M1 Pas3finunii B KOHCUCTEHLIMMN.

Grazie all’azione continua di K STARMIX

pulizia lungo la parete verticale
della vasca, riduce gli sprechi
ed evita interventi manuali o
fermi macchina.

Thanks to the continuous cleaning
action along the vertical wall of the
tank, it reduces waste and avoids
manual intervention or machine
downtime.

Grace a I'action continue de
nettoyage le long de la paroi
verticale de la cuve, il réduit les
pertes et évite les interventions
manuelles ou les arréts de machine.

Gracias a la accion continua de
limpieza a lo largo de la pared
vertical de la cuba, reduce los
desperdicios y evita intervenciones
manuales o paradas de maquina.

Bnarogapst HenpepsisHOMY
OUMLLAIOLLIEMY AEMCTBUIO BAOSb
BEPTUKAMBHOM CTEHKM EMKOCTM,
COKPALLAKTCS MOTepU U1
MCKITIOUAIOTCS PyYHble
BMELLATENbCTBa MM
OCTaHOBKM
obopyaoBaHms.

1- Coppa protezione raschiatore. 2 - Connettore rapido. 3 - Raschiatore in acciaio inox. 4 - Sgancio rapido lama. 5 - Lama in PE removibile.

1- Scraper protection cup. 2 - Quick connector. 3 - Stainless steel scraper. 4 - Quick-release blade. 5 - Removable PE blade.

1- Gobelet de protection du racloir. 2 - Connecteur rapide. 3 - Racloir en acier inoxydable. 4 - Lame a dégagement rapide. 5 - Lame amovible en PE.

1- Copa de proteccion del rascador. 2 - Conector répido. 3 - Rascador de acero inoxidable. 4 - Liberacion répida de la cuchilla. 5 - Cuchilla de PE extraible.
1

- 3almTHbI cTakaH ckpebka. 2 - beictpocémbin pasbém. 3 - Ckpebok 13 HepxxasetoLen ctanu. 4 - beictpocsémtoe nessue. 5 - ChémHoe PE-nessue 17



SICUREZZA

Sistemi di protezione, sensori e arresto automatico

garantiscono un utilizzo sicuro in ogni fase, tutelando

I'operatore e rispettando le normative vigenti.

/f\\ SAFETY SENSOR

Q Due sensori di sicurezza controllano il
corretto posizionamento della vasca e la
completa chiusura del riparo farina.

Two safety sensors monitor the correct
positioning of the bowl and the complete
closure of the flour guard.

Deux capteurs de sécurité contrélent le bon
positionnement de la cuve et la fermeture
complete du protecteur de farine.

Dos sensores de seguridad controlan la correcta
colocacion de la cuba y el cierre completo del
protector de harina.

[Ba patunka 6e30MacHOCTU KOHTPOMMPYIOT
npasnbHOE MOMOXEHME AEXM U MOMHOE
3aKPbITME 3ALLMTHOTO KOXYXa A9 MYKM.

EN. SAFETY. Protection systems, sensors, and automatic
shutdown ensure safe operation at every stage, safeguarding
the operator and complying with current regulations.

ES. SEGURIDAD. Los sistemas de proteccion, los sensores y el paro
automatico garantizan un uso seguro en cada etapa, protegiendo al

operador y cumpliendo con la normativa vigente.

BOWL BLOCK

Per piccoli impasti, fino alla PL60, & previsto un
blocco meccanico che evita |'accidentale
sollevamento o sgancio della vasca durante il ciclo.

For small batches, up to the PL60, a mechanical lock is
provided to prevent accidental lifting or release of the bowl
during the cycle.

Pour les petites pates, jusqu'a la PL60, un verrouillage
meécanique est prévu pour éviter le soulévement ou le
décrochage accidentel de la cuve pendant le cycle.

Para pequenas masas, hasta la PL6O, se prevé un bloqueo
mecanico que evita la elevacion o el desacople accidental de
la cuba durante el ciclo.

[na Hebonbwimx 3amecos, 8o mogenm PL60, npeaycmotper
MexaHMuecku GrKcaTop, NPeaoTBPALLAIOLLIMIA CyYarHbIA
NOABEM UMW OTCORAMHEHME AEXM BO BPEMA LKA,

FR. SECURITE. Les systémes de protection, les capteurs et I'arrét
automatique garantissent une utilisation stre a chaque étape,

protégeant |'opérateur et respectant les réglementations en vigueur.

RU. BE3OIMACHOCTb. CucTemb! 3almThl, AaTUMKM 1 aBTOMATMUECKas

OCTaHOBKa obecreunsaloT 6e3or|aCHyro pa60Ty Ha KaXXOOM 3T1are,
3alliMiLiag onepatopa U CO6J'II-OD,aFI [eNCTBYHOLLIVIE HOPMATMBBbI.

RIPARO DI SICUREZZA

T STARMIX

Tipologie di riparo di sicurezza: fisso girevole, in plastica trasparente F

o in metallo G, amovibile e semi-amovibile in plastica trasparente R,

che consentono la massima facilita di pulizia.

Easy cleaning

Easy cleaning =152 N\

Safety i
Sensor /|

Easy cleaning

Safety
Sensor

Easy cleaning

EN. SAFETY GUARDS. Types of guard: fixed or rotating, made of
transparent plastic F or metal G, removable or semi-removable R in
transparent plastic, allowing maximum ease of cleaning.

ES. PROTECTOR DE SEGURIDAD. Tipos de proteccion: fija o giratoria,
de plastico transparente F o de metal G, desmontable o
semidesmontable R en plastico transparente, que permiten la maxima
facilidad de limpieza.

FR. CARTER DE SECURITE. Types de protection : fixes ou rotatives, en
plastique transparent F ou en métal G, amovibles ou semi-amovibles R en
plastique transparent, permettant une facilité maximale de nettoyage.

RU. 3ALLITHBIN KOXKYX. Biigb! 3aLLiTHbIX OMPasaeHM: CTaLOHapHbIe
WY MOBOPOTHbIE, 13 MPo3padHoro mnactvika F i metanna G, csémHble 1n
nonycémHbIe R 113 Mpo3apaqHoro nnac/ka, 0BecreumBaloLLIME MAKCMATBHOS
YIOOBCTBO OUMCTKM.
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ELEVATORI VASCA HELP DA 80 A 160 LITRI

Progettato per sollevare e ribaltare fino a 160 litri, garantisce robustezza,

precisione nei movimenti e massima sicurezza operativa in ambienti industriali.

N7

V7 ROBUST STRUCTURAL DESIGN

d
A Telaio in acciaio robusto per sopportare
fino a 160 litri in totale stabilita.

Sturdy steel frame designed to support up to 160
liters with full stability.

Cadre en acier robuste congu pour supporter
jusqu'a 160 litres en toute stabilité.
Estructura de acero robusta disefada para

soportar hasta 160 litros con total estabilidad.

MpouHag cTanbHas pama, paccumTaHHas Ha
Harpysky 1o 160 nutpos npu nonHom
YCTOMUMBOCTU.

INVERTER SPEED CONTROL

Velocita variabile grazie all'inverter: rapido
sollevamento e ribaltamento controllato.

Variable speed thanks to the inverter: fast lifting
and controlled tipping.

Vitesse variable grace a I'onduleur : levage rapide
et basculement contrélé.

Velocidad variable gracias al inversor: elevacion
répida y vuelco controlado.

MepemerHas ckopocTs OGnarofaps MHBEPTOPY:
ObICTPbIVI MOABEM U KOHTPONMPYEMOE
onpokMabiBaHue.

K STARMIX
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CE-COMPLIANT SAFETY ENCLOSURE

Ty

oy

i RARNIN)

Gabbia di protezione conforme CE e

- comando operativo solo in presenza

R §
i &

1| dell'operatore per massima sicurezza.

-

Protective enclosure compliant with CE

T

T
AT
: B

LT
T Es

standards and operation enabled only when the

A

{

operator is present for maximum safety.

i

LEEEal

T
1

THLR-L

Cage de protection conforme aux normes CE et

commande opérationnelle uniquement en
présence de |'opérateur pour une sécurité
maximale.

Jaula de proteccion conforme a la normativa CE
y mando operativo solo en presencia del
operador para maxima seguridad.

3almTHas KneTka, COOTBETCTBYIOLLAs CTaHAaPTY

- CE, c ynpasneHuem, akTUBHbIM TONbKO MNP
MPUCYTCTBUM OMEPaTopa, 419 MakCUManbHOM
6e30nacHoOCTM.

EN. HELP 80-160 TANK LIFTER. Designed to lift and tip up to 160

liters, ensuring robustness, precise movements, and maximum

operational safety in industrial environments.
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DUAL-CHAIN DRIVE SYSTEM

La trasmissione con doppia catena e il
motoriduttore garantiscono movimenti fluidi e
affidabili in ogni fase di sollevamento e
ribaltamento.

The double-chain transmission and gear motor ensure
smooth and reliable movements at every stage of lifting
and tilting.

La transmission a double chaine et le motoréducteur
garantissent des mouvements fluides et fiables a chaque
phase de levage et de basculement.

La transmision con doble cadena y el motorreductor
garantizan movimientos fluidos y fiables en cada fase de
elevacion y volteo.

[ByxuenHas nepegaya M MOTOP-PEAyKTOP
obecneymBaloT MaBHbIE U HAAEXHbIE ABUXKEHUS Ha
Kax oM 3Tane noabéma M OnpoKMAbIBAHMS.

FR. ELEVATEUR DE CUVES HELP 80-160. Concu pour soulever et

basculer jusqu'a 160 litres, il garantit robustesse, précision des

ES. ELEVADOR DE CUBAS HELP 80-160. Diseriado para elevar y
volcar hasta 160 litros, garantiza robustez, precision en los movimientos
mouvements et sécurité opérationnelle maximale en environnement y maxima seguridad operativa en entornos industriales.

industriel.

RU. NOABEMHUK OJ19 BAHH «HELP 80-160x. [Mpearas+ayeH ans

Mo&bEMa M OMpoKMapiBaHMa émkocten o 160 nutpos, obecneunsaer

MPOYHOCTb, TOYHOCTb ABMXKXEHNI 1 MAKCUMASIbHYHO 6e30MacHOCTb
SKCnyatauym B MPOMbILLINEHHbBIX YCTOBMSX.




WAICO K STARMIX

POMPA PNEUMATICA PMPL

Adatta a trasferire pastelle fluide, glasse leggere, uova sbattute con zucchero
non montate, sciroppi leggeri e impasti molto idratati.

PRESSURED-AIR SYSTEM

CKJ) Funzionamento ad aria compressa; trasferisce
fino a 52 litri al minuto {con viscosita a 1000¢P).
Tubo flessibile di 4m in dotazione.

Operates on compressad air; transfers up 1o 52 liters
per minute (at 1000 cP viscosity). Supplied with a 4 m
flexible hose.

Fonctionnemenit a air comprimé | transfert jusqu'a 52
litres par minute (avec une viscosite de 1000 cP). Tuyau
flexible de 4 m fzurni.

Funcionamiente con aire comprimido; transhere hasta
52 litros por minute (con viscosidad de 1000 ¢P). Se
suministra con manguera flexible de 4 m.

PaboTaeT Ha Cratom Bo3Lyxe; Nepekadmeast go 52
NNTPOB B MUHYTY (npu Bazkocti 1000 <P).
MocTtaensetca ¢ rubimm WnaHrom 4o 4 m.

ST
! *—d’fl LA AT

EN. PMPL PNEUMATIC PUMP. Suitable for transferring fluid
batters, light glazes, eggs beaten with sugar (not whipped), light
syrups, and very high-hydration doughs.

FR. POMPE PNEUMATIQUE PMPL. Adapt¢ au transfert de pates
fluides, de glacages légers, d'ceufs battus avec du sucre (non montés),
de sirops légers et de pates a trés forte hydratation.

Vasca e carrello vasca non inclusi - Bowl and bowl UL:HQ not included - Cuve et chariot

de cuve non inclus - Cuba Yy carro de cuba no incluidos [exa v Tenexxa ans

AOeXN He BKITHOUEHb

lU' READY FOR STARMIX BOWLS

Il piedistallo e il sistema di immersione

regolabile, permettono l'impiego di tutte le

misure di vasca Starmix.

The base and the adjustable immersion system
allow the use of all Starmix tank sizes.

Le socle et le systeme d'immersion réglable
permettent |'utilisation de toutes les dimensions
de cuve Starmix.

La base y el sistema de inmersion ajustable
permiten el uso de todas las dimensiones de los
tanques Starmix.

OcHoBaHue u perynvpyemas cuctema
NOrpyXeHms MNo3BoNSIOT UCMOb30BaTL BCE
pasmepsbl pesepsyapos Starmix.

Sensore di arresto troppo-pieno con
regolazione della distanza.

Overfill shut-off sensor with adjustable
distance.

Capteur d'arrét de trop-plein avec
réglage de la distance.

Sensor de corte por sobrerllenado con
ajuste de la distancia.

Jlatumk OTKIOUEHMS MPK NEPEenoHeH MM
C PerynMpoBKOM PaccTOAHMS.

AISI  CORROSION-RESISTANT PUMP

316 'elemento pompa & in acciaio inox AlSI 316
per maggior resistenza ai liquidi corrosivi.

The pump element is made of AlSI 316 stainless
steel for greater resistance to corrosive liquids.

L'¢lément de pompe est en acier inoxydable AlSI
316 pour une meilleure résistance aux liquides
corrosifs.

El elemento de la bomba estd fabricado en acero
inoxidable AlSI 316 para una mayor resistencia a
los liquidos corrosivos.

DNEeMEHT HAacoCa M3rOTOBMEH M3 HEPXaBEeIoLLEeN
ctanu AlSI 316 ang noebILIEHHOM YyCTOMUYMBOCTM K
KOPPO3UOHHbIM XMAKOCTAM.

ES. BOMBA NEUMATICA PMPL. Apto para transferir masas
fluidas, glaseados ligeros, huevos batidos con aztcar (no montados),
jarabes ligeros y masas de muy alta hidratacion.

RU. MHEBMATUYECKUM HACOC PMPL. Moaxoout ans
nepeKauMBaHMS XIMAKOrO TecTa, NErkmx riasypert, SuLl, BIOUTbIX C Caxapom
(He no MeHbl), NErkiX CUPOMOB M TeCTa C OUeHb BbICOKOM rapaTaLment.
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PL20 B

PL40O

AH

= |

Vasca | Variatore | Sollev. vasca Velocita utensile Peso Potenza | Alimentazione standard | Riduzioni
MODELLO Bowl | Variator Bowl lifting Tool speed Weight Power Standard power supply |Reductions
MODEL
NVH

PL20 B
NV
NVH
PL20 C N2
NV

NVH
PL30 N3
NV

NVH
NVH 400
NVAH
N3
N3A
NV
NV 400
NVA

NVH
NVH 400
NVAH
N3
N3A
NV
NV 400
NVA

PL40

PL60

20

20

30

40

60

DIMENSIONI

DIMENSIONS

PL20 C

PL30

]
e

. dils

AH

Manual

Manual

Manual

Manual
Manual
Automatic
Manual
Automatic
Manual
Manual
Automatic

Manual
Manual
Automatic
Manual
Automatic
Manual
Manual
Automatic

. = Optional

164/ 583 11/4,5 230/1/50-60
[-122/11-432 108 08/24 400/ 3/50 10 918 564
164 /583 11/4,5 230/1/50-60
164/ 583 11/4,5 230/1/50-60
[-122/11-432 126 08/24 400/3/50 10 1317 564
164/ 583 11/4,5 230/1/50-60
127/ 532 15/6,2 230/1/50-60
[-131/11-262/111-524 180 12/78 400/3/50 - 1343 627
127/ 532 15/62 230/1/50-60
16/ 513 22/97 230/1/50-60
116/ 513 22/56 400/ 3/50-60
16/ 513 27/506 400/ 3/50-60
[-M6/11-235/1Il- 467 15/43 400/ 3/50
[-T6/11-235/1Il- 467 225 2/43 400/3/50 20 1477 685
16/ 513 22/97 230/1/50-60
116 /513 22/56 400/ 3/50-60
16/ 513 27/506 400/ 3/50-60
116/ 513 3/133 230/1/50-60
116 /513 3/77 400/ 3/50-60
116/ 513 35/77 400/ 3/50-60
[-M6/11-235/ 1l - 467 22/55 400/ 3/50
[-T6/11-235/1Il- 467 245 27/55 400/3/50 A0=20 | 1sez 685
116/ 513 3/133 230/1/50-60
116 /513 3/77 400/ 3/50-60
116/ 513 35/77 400/ 3/50-60

Dimensioni macchina (mm)
Machine dimensions (mm)

728

728

836

926

950

PL8O

PL120 P

DIMENSIONI

DIMENSIONS

PL8O S

L/WL

PL140 PP —,

PL100

PL160

A STARMIX

Riduzioni

Vasca | Variatore [ Sollev. vasca Velocita utensile Peso Potenza | Alimentazione standard
MODELLO Bowl | Variator Bowl I|ft|ng Tool speed Welght Power Si
MODEL

andard power supply |Reductions

Dimensioni macchina (mm)
Machine dimensions (mm)

NVAH
PL80 N3A 80
NVA
NVAH
PL80 S N3A 80
NVA

NVAH
PL100 N3A 100
NVA

NVAP
PL120 NVA 120

NVAP
PL140 NVA 140

NVAP
PL160 NVA 160

106/482
Automatic  |-116/11-235/1Il-461 360
106 / 482
106/ 482
Automatic  |-116/11-235/1l1-461 380
106/ 482
106/ 482
Automatic  |-116/11-235/1ll-461 403
106 / 482
Automatic 90 - 385 612
Automatic Q0 - 385 618
Automatic Q0-385 621

4/9
385/8,6
4/9
4/9
385/86
4/9

385/9
385/86
385/9

6,25/12

6,25/12

6,25/12

400/ 3/50-60
400/ 3/50
400/ 3/50-60
400/ 3/50-60
400/3/50
400/ 3/50-60

400/ 3/50-60
400/3/50
400/ 3/50-60

400/ 3/50-60

400/ 3/50-60

400/ 3/50-60

60-40

60-40

60-40

1440

1680

1796

1957

1957

2057

855

855

855

974

Q74

974

1022

1022

1057

n67

81

181



walse DIMENSION| e

DIMENSIONS

HELP 80-100

15004.‘

HELP 120-140-160

2820
3000

1415

. = Optional

Vasca | Variatore Sollev. vasca Portata max. Potenza | Alimentazione standard Altezza di scarico (mm)
MODELLO Bowl | Variator Bowl lifting Maximum load Power Standard power supply Discharge height (mm)

MODEL
- T
80 °

HELP 80 200 15/6,52 230/1/50-60
LESTGED 100 : Automatico con operatore presente 20 15/652 230/1/50-60
HELP 120 120 . Automatic with operator present 200 15/6,52 230/1/50-60 1415
HELP 140 140 . 200 15/6,52 230/1/50-60
HELP 160 160 . 200 15/6,52 230/1/50-60
PMPL

4m outlet tube

o
Al

. = Optional

Portata* Pressione richiesta Funzionamento Velocita Peso Alimentazione standard | Dimensioni macchina (mm)
MODELLO Flow rate* Required pressure Operation Speed Weight | Standard power supply | Machine dimensions (mm)
MODEL

L/m -
PMPL 0-52 S50 i) & nggg‘:f;f:ﬁ:;f Variabile / Variable 233 230/1/50 2507 1213 1050

* La portata massima nominale é riferita a prodotti con viscosita di 1000 cP (ad esempio: pastelle fluide, glasse leggere, uova sbattute con zucchero (non montate), sciroppi
26 leggeri, impasti molto idratati); valori superiori possono ridurre la portata effettiva. * The maximum nominal flow rate refers to products with a viscosity of 1000 cP (for
example: fluid batters, light glazes, beaten eggs with sugar (not whipped), light syrups, highly hydrated doughs); higher values may reduce the actual flow rate.
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